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超声波处理对红曲色素产量的影响
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（" ( 江南大学 工业生物技术教育部重点实验室，江苏 无锡，!"1#$2；! ( 内蒙古鄂伦春自治旗讷尔

克气农业技术推广学校，内蒙古鄂伦春 #!!132）

摘 要：采用低强度的超声波，选取作用时间为变化参数，对红曲细胞进行处理，其频率为 !#
456，功率为 !## 7(结果表明，每间隔 / 8 照射 ! 9:, 效果最明显 (
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近年来，随着人民生活水平的提高，对生活要

求已从温饱型向保健型转变 (化学合成色素毒性问

题已逐步引起人们的关注，其中有些化学合成色素

确证其有毒，已被禁止使用或限制使用，为满足食

品及化妆品工业的需求，需要大力开拓和提倡天然

色素［"，!］(但是大多数天然色素稳定性、着色力较

差，而红曲色素是红曲霉的次级代谢产物，红曲色

素稳定性好，着色力强，可以说是目前最具代表性

也是极具生命力的一个产品，其生产在我国具有悠

久的历史［$，1］( 传统法生产红曲色素为不经提纯的

固态发酵品，其生产效率低、劳动强度大、且产品质

量难以控制，不适合大规模工业化生产 ( 红曲色素

大规模工业化生产出路在于液态深层发酵，但深层

液态发酵目前没有成功地进行稳定而大规模的工

业化生产的重要原因之一是发酵色价偏低，生产成

本高，商业上难以推广 ( 为了提高液态红曲色素的
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发酵色价，在液态深层发酵过程中进行超声波处

理，超声波作用于工业微生物并产生生物学效应已

有很多报道［! " #］$作者采用这种传统的生物物理方

法，生产出的产品不但安全无毒副作用，而且可以

提高其色价 $

! 材料与方法

! " ! 菌种

红曲霉购于中国科学院微生物研究所 $
! " # 培养基及培养条件

麦芽汁琼脂斜面培养基（质量分数 % &）：葡萄

糖 ’，酵母膏 ( $ )，麦芽汁粉 ( $ *，蛋白胨 ( $ )，琼脂

*，+, - $ (，灭菌，接种后 )( .黑暗中培养 - /$
种子培养基（质量分数 % &）：葡萄糖 0(，蛋白

胨 )(，硝酸钠 *，12345 ’，消泡剂 ’ " * 滴，+, 自

然 $
发 酵 培 养 基（ 质 量 分 数 % &）：葡 萄 糖 -(，

6764) * $ !，8,*945 * $ !，12345 ( $ !，+, ! $ ( $
! " $ 超声波处理

用 *( :,;，*(( <，工作电压 *(( = 条件照射，

按照不同超声作用时间（*(，’(，!，*，’ >?@；)(，’(，!
A）平行 ) 份，每隔 # B 作用一次，培养一周后采集样

品，待分析测定 $
! " % 菌体干重测定

发酵完成后，取 ’( >C 充分震荡均匀的发酵

液，加入 ’( >C 乙醇，于 )( .下浸出 *5 B，过滤；滤

渣用体积分数 !(&的乙醇溶液洗涤 * 次，在#( .
烘干 *5 B，称重，得到 ’( >C 发酵液含干菌体重

<’，然后换算成每升发酵液中干菌重：! ’ D ’((
（2 % C）$
! " & 液体色素的测定［E］

! $& $! 胞外黄色素的测定’ 取一瓶发酵液，用蒸馏

水定容至 0! >C，摇匀后取 ’( >C 发酵液，用定性

滤纸过滤；以未添加种子的培养基滤液作为空白，

用 ’ F> 的比色皿测定滤液在 5’( @> 处的 4G 值

（H % >C）$
! $& $# 胞外红色素的测定’ 处理方法同黄色素的

测定，测定的波长为 !’( @> $
! $& $$ 胞内黄色素的测定’ 取一瓶发酵液，用蒸馏

水定容至 0! >C，摇匀后取 ’( >C 发酵液，用定性

滤纸过滤；蒸馏水洗涤滤渣 * 次，将滤渣移至 *!(
>C 三角瓶中，加 ’( >C 体积分数 0!& 的乙醇溶

液，)( .保温萃取 *5 B 后过滤；再用体积分数 0!&
的乙醇溶液洗涤残渣 * 次，将滤液用体积分数 0!&
的乙醇溶液定容至 !( >C 后测波长 5’( @> 处的

4G 值，将此值乘以稀释倍数 ! 后得胞内黄色素色

价（H % >C）$
! $& $% 胞内红色素的测定’ 方法同胞内黄色素的

测定，测定波长为 !’( @> 处红色素色价（H % >C）$

# 结果与分析

# " ! 超声对菌体数量的影响

由图 ’ 可以看出，处理后菌体数量随着处理时

间不同有所改变，并且超过一定时间，越长数量越

少；超过 ’( >?@ 时菌体干重明显下降，说明菌体已

被照死 $ 短时间照射同样可引起细胞活力降低，但

是照射后经静态培养活细胞数又增加，基本维持在

正常发酵水平 $

图 ! 不同照射时间菌体干重
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# " # 超声波对菌体产色素的影响

经超声波照射后培养 0 /，将发酵液离心分别

测上清液和胞内色素的色价，图 * " ! 是菌体产色

素的量 $ 从实验结果可以看出，超声波处理时间会

影响色价，较长时间会引起细胞死亡率升高，从而

导致色素产量下降；而处理时间过短又达不到刺激

其产色素的效果，作用时间为 * >?@ 左右时效果最

明显，提高幅度超过 )(& $红曲为好气性菌，耗氧量

随着生理状态的不同而异，其细胞的生长与色素的

形成都需要有足够的氧气，为达到最高的色素产量

与最低的动力消耗，供给适宜的溶解氧是极为重要

的 $正常情况下红曲菌落呈团状，不利于对氧和营

养物质吸收，也不利于代谢物质分泌 $ 采用超声波

处理可以使菌丝体分散，甚至是游离的单菌体克服

了对菌体生产及色素生成的限制，从而有利于菌体

的代谢和产物量的提高 $同时超声波处理可以使发

酵液黏度降低，物质混合均匀，有利于氧气及营养

物质的传递，更重要的是便于色素的分离和提取 $
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图 ! 不同处理时间对胞外红色素色价的影响

"#$%! &’( ())(*+ ,) -#))(.(/+ .0-#0+#,/ +#1( ,/ *,2,3.

4023(5 ,) (6+.0*(22320. .(- 7#$1(/+

图 8 不同处理时间对胞外黄色素色价的影响
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图 ; 不同处理时间对胞内红色素色价的影响

"#$%; &’( ())(*+ ,) -#))(.(/+ .0-#0+#,/ +#1( ,/ *,2,3.

4023(5 ,) #/+.0*(22320. .(- 7#$1(/+

图 < 不同处理时间对胞内黄色素色价的影响
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8 讨 论

超声波具有很强的生物学效应，其机理主要是

空化作用 ! 空化泡绝热收缩至崩溃瞬间，泡内可呈

现 " ### $以上的高温和几千个大气压，并伴有强

大的冲击波或射流等［%#］，可以改变细胞的壁膜结

构，使细胞内外发生物质交换，促进其色素的产生

和分泌 ! 也可能在超声波作用下，膜内的流体静压

力足够诱导细胞膜机械破裂，从而加速色素的产生

和分泌，或许二者兼而有之 !

参考文献：

［%］甘纯玑，彭时尧，苏金为，等 !红曲色素资源的利用现状与开发展望［&］!自然资源学报，%’’(，（)）：*+) , *+" !
［*］张景强 !红曲色素的研究概况［&］!冷饮与速冻食品工业，*##%，（-）：)’ , -% !
［)］傅金泉 !我国红曲生产与应用的现状及发展前景［&］!食品与发酵工业，%’’"，（"）：+. , +’ !
［-］赵雪松 !红曲与红曲菌的历史与最近的动向［&］!食品科学，%’((，（"）：%# , %* !
［"］/001 2 3，4516789 : ;，<=>6?@ABC! D5E6?F0G=1 FE7@G5?EHF HE9?=05 I601G8E70= 1G67=> E9H F7@G5E?=H0GFF?889?67J78?E70= ?=1 JH6A

@H=E?E70= 0J @7KH1 L?FEH 0JJ78H I?IH6［&］!=#,+(*’/,2 >.,$，%’’+，%)（)）：*)* , *)+ !
［.］&H0=>AM00=AND，OG=>AC:AP?6Q，20=>AO00AR09! <=?8E7S?E70= 0J IH60K71?FH TU 9G615H EH89=050>U［ &］! ",,-?@*#(/*(?0/-?

=#,+(*’/,2,$9，*###，’（*）：%*- , %*’ !
［+］;0L?=AO3，25?8QA&，NH?F57=>A&V，!" #$ % D5E6?F0=78 J5HKG6?5AI5?EHAL?SH FH=F06 J06 1HEH8E7=> E9H 80=8H=E6?E70= 0J FHEE57=> & % ’($)

/)%%# 8H55F［&］! A/029+#*02?B’(1#5+.9，%’’’，+%（%.）：).** , ).*" !
［(］V?W90=> /，O?Q?Q7T?6? X，N0=109AR，!" #$ % D5E6?F0G=1AH=9?=8H1 5?8E0FH 9U1605UF7F 7= @75Q JH6@H=E?E70= L7E9 B?8E0T?8755GF

TG5>?678GF［&］! C B’(1 &(*’/,2 =#,+(*’/,2，%’’.，."（%）：(. , ’* !
［’］张本权，张亮琦，淡家林 !红曲色素色价和色调分析方法探讨［&］!食品与发酵工业，%’("，（.）：)- , )+ !

［%#］袁易全，陈思忠 !近代超声原理与应用［X］!南京：南京大学出版社，%’’. ! %)- ! （责任编辑：杨 勇）

%#%第 % 期 杨胜利等：超声波处理对红曲色素产量的影响

万方数据


