
第!!卷第"期
!##$年%月

无 锡 轻 工 大 学 学 报

!"#$%&’"()#*+,%+-.$/+01"(2+3405%6#/0$1
&’()!! *’)"
+,-

!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!
)!##$

文章编号：.##%/#$01（!##$）#"/#.#2/#3

收稿日期：!##$/#"/!$； 修回日期：!##$/#0/.4)
基金项目：国家十五科技攻关计划项目（!##.56"#..3/2）资助课题)
作者简介：姚惠源（.%$4/），男，浙江绍兴人，教授，博士生导师)

世界稻米、小麦、玉米加工业发展趋势

与我国发展的战略
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摘 要：介绍了世界稻米、小麦、玉米加工业的现状与发展趋势及我国$大粮食加工业未来.#年
的发展目标与战略)
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E 世界稻米、小麦、玉米加工业的发
展趋势

EFE 世界稻米、小麦、玉米的产量

E)E)E 稻米产量. 全世界共有.##多个生产稻米
的国家，其中排名前.#位的国家分别是：中国、印
度、印度尼西亚、孟加拉、越南、泰国 、缅甸、菲律宾、

日本和巴西)这.#大稻米产出国的稻米年产量占
世界稻米年产量的03V左右，近几年世界稻谷总产
量一直在")0亿N左右)!##.!!##!年度我国稻谷
产量在世界稻谷总产量中所占比例为$.V)目前全
球大米的年生产能力约为2亿N，!##!年全球大米

产量为$)%4亿N，比!##.年减产.##万N，下降

#)!V)
E)E)G 小麦产量. 据联合国粮农组织（K68）数据
库统计显示，.%%.!!##.世界小麦总产量为")3!
亿N，占谷物总产量的!0)20V)世界小麦生产主要
集中在亚洲、俄罗斯、北美和欧洲，其中，中国、印

度、美国、俄罗斯、加拿大、澳大利亚、土耳其和巴基

斯坦面积最多；总产量位居全球前"名的是中国、
印度、美国、俄罗斯、法国)从面积、总产、进出口综
合考虑，最重要的小麦生产国是中国、俄罗斯、美

国、印度、法国、加拿大、澳大利亚)根据.%%.!!##.
年统计，这3个国家小麦面积占世界小麦总面积的
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!"#$$%，小麦产量占世界小麦总产量的&’#"%#据

()*统计，+’’,年中国小麦总产量为-.!’万/，占
全国粮食总产量的+’#.%，是仅次于水稻的第二位
重要粮食作物#中国小麦在世界小麦产业中也占有
举足轻重的地位#以,---年为例，中国小麦总产量
居世界首位#
!#!#" 玉米产量, 玉米是当今世界最重要的.大
粮食作物之一，+’’,!+’’+年全球玉米产量为

!#$"亿/，全球玉米产量的"!%是由美国、中国、巴
西、墨西哥、法国和阿根廷&个国家生产的，其中美
国是第一大玉米生产国，年产玉米+亿/，占世界总
产量0’%以上，占近年来的世界玉米贸易"!%以
上#中国玉米产量为,#,亿/，占世界总产量

,$#"%，居世界第二#国外玉米加工业的现状和发
展趋势是：&’%!"’%用于饲料加工业，,%!.%
用于玉米粉等初加工，,’%!+’%用于淀粉、变性
淀粉、淀粉糖、有机酸、酒精等精深加工#玉米加工
业的发展趋势是：精深加工的比例逐年提高，生产

工艺、技术和装备日趋先进，深加工的玉米利用率

已达--%，具有完善的质量标准与质量控制体系，
玉米加工业的经济和社会效益越来越高#
!#$ 世界稻米、小麦、玉米的加工与消费

!#$#! 稻米加工与消费 日本、美国、泰国等国是
世界大米加工水平较高的国家，其中又以日本的稻

米加工技术和装备最为先进#日本大米加工技术先
进，设备制作精细，自动化程度高#日本的现代化大
米加工厂均拥有计算机中央控制室，实现了大米加

工精度、产量的自动调节和控制#许多国外著名的
稻米加工企业都采用日本生产的稻米加工设备#采
用这些先进的设备生产出来的大米质量稳定，米色

上乘［,，.］#
在过去的几年，全球范围内的大米消费在逐年

增长，+’’+年全球的大米消费将达到0’!$!#&万

/，相对于,--$!,---年的大米消费量（.$$"-#+万

/）来说，有明显地增加#总的来说，大多数国家的大
米消费量每年都在不断地增加，如泰国，+’’’!
+’’,年消费量为--’万/，预计到+’’,!+’’+年将
达到,’’’万/#美国虽不是主食大米的国家，却是
世界上稻米消费增加比较快的国家，其国内的大米

除了直接作为主食以外，还加工成各种食品以供消

费，比如糖果、饼干及宠物食品等#美国的国内人均
消费量从,--0!,--!年的每人,,#!12增加到

,---!+’’’年的每人,.#’"12，增加近,&%#
!#$#$ 小麦加工与消费 从世界范围内来看，小
麦总产量中用作食品加工和食物的占"’%以上，用

作饲料的小麦为,!%，用作种子为&%，损耗0%，
作其它用途的占!%左右#主产小麦大国（如澳大利
亚、法国、加拿大）0’%的小麦用作饲料，美国、俄罗
斯也基本上是+’%!.’%的小麦用作饲料#澳大利
亚、加拿大和法国还将一定数量的小麦作为生产淀

粉的原料和其他工业原料#据统计，全世界的淀粉
产量为0&’’万/，其中小麦淀粉占$%#目前欧洲
淀粉年产量约为$+’万/，其中小麦淀粉占.’%#欧
洲小麦淀粉的年增长率约为$%!-%，超过了玉米
淀粉#但是从总体上看，不论发达国家、发展中国
家，还是欠发达国家，小麦加工业是把原粮加工为

成品粮的基础工业，每年需把全球&’%!"’%的小
麦加工成面成品#面粉是小麦加工业的主要产品#
!#$#" 玉米加工与消费, 从全世界耗用玉米的消
费趋势看，近,!年来，无论是发展中国家还是发达
国家，用作饲料的玉米都在逐年增加，用作工业原

料和食品加工的玉米也在增加，而用作口粮的数量

在减少#纵观世界玉米生产、消费和贸易动态，&’%
!"’%用于饲料加工业，,%!.%用于玉米粉等初
加工，,’%!+’%用于淀粉、变性淀粉、淀粉糖、有
机酸、酒精等精深加工#随着畜牧业的大发展和综
合利用新技术的开发，玉米的消费市场发生了结构

性变化#不少国家食用所占比例逐年缩小，而用作
饲料和工业原料所占比例不断增大，可见大力发展

玉米加工业是世界玉米经济发展的总趋势#
!#" 世界稻米、小麦、玉米加工业的发展趋势

!#"#! 稻米加工的发展趋势 由于大米的生产工
艺已经基本定型，所以国外一些技术力量雄厚的公

司开始把研究的重点转向安全、绿色、休闲和稻米

的综合利用，使稻米资源得到有效的利用和极大的

增值#
,）规模化生产、集约化经营#+,世纪全球经济
一体化的进程会进一步加快，市场的竞争既要符合

全球统一的规则，又会变得越来越激烈#为了增强
企业的实力、降低生产成本，积极参与市场竞争，规

模化生产、集约化经营、走联合之路已是全球大米

加工业发展的必然趋势#
+）从全球范围来看，安全、绿色、休闲成为人们
消费稻米的主流和方向，逐渐成为一种国际化的趋

向#最近345/6476458(998:)针对全球,+个主要
市场所做的统计显示，,---年的休闲产品的总产量
达00’万/，约合.’’亿美元#美国每年每人的平均
消费量达$#&12，其次是荷兰和英国，分别为&#!
12和!#"12#世界各国企业都看好休闲食品的生
产，致使休闲食品市场竞争非常激烈，这使全球休
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闲市场相当集中，跨国性的企业和品牌在休闲食品

市场占有绝对优势!百事公司旗下的"#$%&’(就宣
称占有全球)*+的市场，第二位的,#&-%.#/012’3.
则降到4+的占有率；另外一些5+!4+占有率的
公司则包括美国的61’$7-&公司、德国的89%.#791-:
与;1<37.9公司等!休闲或时尚米制食品包括米酒、
米饼、米粉、米糕、速煮米、方便米饭、冷冻米饭、调

味品等!冷冻餐盒也是日本近年来开发出的产品!
=）发达国家的稻米加工企业，尤其是那些国际
性企业，管理水平普遍比较高!当前，发达国家企业
管理的主题已经跳出企业内部的成本管理和生产

管理，逐渐转向侧重于企业外部的战略管理，竞争

也从低层次的价格战转向了高层次的战略选择与

实施方面的较量!企业在前瞻力和判断方面有着很
大优势!发达国家的稻米加工企业一般规模较大，
所以他们拥有品种繁多的产品系列!一方面，由于
这些企业规模大，技术力量雄厚，产品的开发、生产

都非常稳定，质量可靠，成本较低，他们有着较强的

竞争优势!
)）稻米及其副产品深加工已是国际上许多知
名稻米加工企业的重要发展方向!如用大米和碎米
加工成蛋白质含量达54+以上的高蛋白米粉，主要
用于焙烤食品、早餐谷物、休闲食品、肉制品等!
目前美国和欧洲兴起了淀粉研究开发的热潮!

应用现代生物技术可以将包括碎米、陈籼稻、早籼

稻等在内的稻米淀粉改性后，转化为抗性淀粉、多

孔淀粉［)］、缓慢消化淀粉、新脂肪替代物等更具特

色和新用途的产品!
目前国外大米蛋白的研发已是稻米深加工的

重要方向，可加工成不同蛋白质含量、性质和用途

的产品!碎米、籼米以及米淀粉加工的副产品———
米渣都是提取大米蛋白质的原料，运用不同的提取

手段可以得到不同蛋白质含量和不同性能的产品，

一般作为营养补充剂用于食品的是蛋白质含量

>*+以上并具有很好水溶性的产品!含量为)*+!
?*+的大米蛋白一般用于宠物（猫、狗）食品、小猪
饲料、小牛饮用乳等!除此之外，大米蛋白还可用在
日化行业，如用于洗发水（@$-.,#&%.$9A&3B2$C$9D
E<12F&&），作为天然发泡剂和增稠剂!
日本研究开发成功世界首创的发芽糙米，使糙

米活性化，其营养价值为原糙米的数倍，特别是!G
氨基丁酸含量是白米的4倍，较糙米高出=倍多!富
含!G氨基丁酸的发芽糙米具有改善脑血流通，调整
血压，镇静神经，减少中性脂肪等作用!发芽糙米将
成为5H世纪新的粮食资源而倍受注目!

米糠除含有糖类、脂肪、蛋白质和维生素外，还

含有近H**种具有各种功能的生物活性因子!因
此，国内外对于米糠的研究开发相当广泛和深入!
据不完全统计，迄今为止，有关米糠深加工的专利

有4*多个，以米糠为原料开发出来的产品更是有
上百种之多，产品主要集中在食品、日化和医药=
大行业!
利用米糠中丰富而全面的营养成分和膳食纤

维开发营养和健康食品，是研究最早和产品最多的

米糠食品!如美国 @$-.IJK公司的米糠营养素
（@$-.IJKE&3B’3.7）和米糠营养纤维（@$-.IJK"$’.#
-&2F3.L），美国利普曼公司也有类似的产品!还有

J&2M$%%.9米糠粉（J&2M$%%.9#$-.’#19F&N.#）、
具有恢复精力的OKGI米糠饮料（OKGI@$-.;#19
#.P#.7<2.9%Q#$9:）等!
米糠多糖：日本在米糠多糖研究方面最具权

威，日本研究者用不同的提取工艺得到多种米糠多

糖，如@;E、,;"G,、@;"G,K、KQ,、@R6、K06G=
等，它们都具有显著的生物活性和保健功能，如抗

肿瘤、免疫增强和降血糖等!
米糠神经酰胺：日本!"#油化公司最近开发

出由米糠、米胚芽等为原料萃取、精制而成的功能

性食用原料!"#神经酰胺!神经酰胺系为神经鞘
磷脂，对皮肤具有增白、保湿及缓解过敏性皮炎症

状等功效!
米糠抗癌8,S保健品：日本筑野食品公司利用

米糠内含有8,S（六磷酸肌醇酯）开发成具有抗癌作
用保健食品!8,S系为脱脂米糠中菲丁衍生而成的
微量成分，具有抑制人体内生成过氧化脂质的功

能，还具有增强免疫力、抗癌等作用!美国"QT已
确认其功效性，并在美国已经形成8,S市场规模，
产品有H**多种!
米糠为原料的日化产品：米糠中丰富的维生素

O、磷脂、神经酰胺、谷维素和多糖等成分，对肌肤有
很好的美容作用，随着米糠中功能成分被越来越多

地认识，国外这方面的产品也越来越多，如香皂、香

波、润肤露、婴儿爽身粉等!
目前国外米胚芽研究开发的新进展，包括具有

抑制脂肪酶作用的米胚芽提取物、具有降血压功能

的"U氨基丁酸富集米胚芽和乳酸发酵米胚芽制
品等!
脂肪酶抑制剂：目前市售的减肥药物中有一部

分是通过抑制脂肪酶活性、阻止脂肪的吸收消化来

达到减肥的，但皆是合成类药物，有不同程度的副

作用!在崇尚自然的现代社会更需要纯天然的脂肪
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酶抑制剂!能抑制脂肪酶活性的米胚芽水溶性提取
物是日本的一项发明专利，其抑酶活性成分经证明

是米胚芽中的水溶性蛋白质!动物试验显示，米胚
芽提取物显著控制了动物体重的增加，有效地降低

了动物的血脂!
富含!"氨基丁酸的米胚芽：日本稻谷油化公司

于#$$%年开发了富含!"氨基丁酸的米胚芽，!"氨基
丁酸（&’(’）每#))*达+)),*，为富集前的#)倍
左右!动物试验表明，&’(’富集的米胚芽具有显
著的降血压效果，另外还有肾功能活性化、肝功能

活性化、预防肥胖、促进乙醇代谢、消臭等作用!
乳酸菌发酵的米胚芽乳：利用米胚芽生产口感

良好的乳酸菌发酵饮料也是日本的一项发明专利!
该食品利用了米胚芽丰富的营养成分和乳酸菌的

营养功能，产品不仅口感好，还能够改善身体机能、

延年益寿、营养皮肤、增进健康及医治某些疾病!
稻壳的深度开发应用领域相当广泛，它的初级

产品不仅可作为食用菌的培养基料，用作能源发

电、纤维板和糠醛的生产等，而且深加工后还可生

产出有利于环保和健康的快餐盒、美容化妆品等诸

多食品、化工用品!日本一些企业利用稻壳制造出
的香波、香皂、化妆水及化妆品，也受到了女性消费

者的欢迎!稻壳中还有许多未知的成分，它的开发
前景非常广阔!可见稻米与副产品深加工是当今世
界研究最活跃的领域!
!!"!# 小麦加工的发展趋势

#）重视小麦粉营养、卫生和安全!确保小麦加
工的主导产品面粉和麸皮的营养、卫生和安全成为

新世纪小麦加工企业的首要任务!世界上许多发达
国家在-)世纪%)".)年代就建立起粮食及其制品
的营养、卫生和安全的标准体系与质量控制体系，

并规定了谷物的各种营养成分和卫生、安全的标

准!对食用小麦的农药残留和重金属含量等都作了
严格的规定，对小麦制品面粉也有严格的标准，特

别对添加剂的安全性极为重视，都必须经/0’批
准方可使用，并要严格按规定剂量使用!发达国家
食品生产企业在食品安全管理上普遍实行“良好作

业规程”（&12），在食品安全控制上普遍实行“危害
分析与关键控制点”（3’442）体系!联合国食品卫
生法典委员会（4’4）已将&12和3’442作为国
际规范推荐给各成员国!为了防止出现食品安全危
机，许多国家对农产品的化肥、农药使用都作了严

格限制，生态农业、回归自然、绿色农产品已成为

时尚!
-）适应膳食结构调整和变化的需求!随着世界

经济的发展和人类生活水平的不断提高，特别是随

着科学技术的发展，人们越来越认识到人类的生存

环境和饮食起居对人类健康和生存的重要性，特别

是西方发达国家从现代“三高症”等文明病的经验

教训中醒悟，又开始注重谷物在膳食结构中的地位

和作用，而且越来越认识到粮食宜吃粗不宜吃精的

科学道理!所以目前美国、日本等发达国家十分强
调食品回归自然，不论面粉、大米或谷物食品都不

再像以往那样强调“过精”、“过细”，而非常重视粗

细搭配，粗细混食的膳食结构，相继在市场上推出

混合面粉、糙米全粉、留胚大米等富于营养和比较

粗的米、面产品!特别是纤维素作为人类第七营养
素，受到人们的青睐和推崇!加工营养丰富、稍含膳
食纤维的产品将是小麦加工的一个主要趋势!全麦
粉在面粉产量中占有一定的比例!
5）规模化生产、集约化经营!-#世纪全球经济
一体化进程使市场竞争既要符合全球统一的规则，

又会变得越来越激烈!为了增强企业的实力，降低
生产成本，积极参与市场竞争，规模化生产，集约化

经营，走联合之路已是企业发展的必然趋势，小麦

加工业也不例外!世界面粉工业发展的历史就是如
此!美国是世界上面粉工业发展的强国，面粉产量
逐年上升，国内市场稳定，出口贸易势头较好!其主
要原因是注重规模化生产和集约化经营!近5)年
来，面粉的产业结构发生了巨大变化，小型厂不断

被陶汰，大型厂迅速发展!#$%6年全美国有面粉厂

+-5家，到#$$7年面粉厂总数调整为#$6家，比

#$%6年减少了--7家!意大利也是面粉工业发达的
国家，#$76年有#-5+家面粉厂，#)年之后的#$$+
年减少了一半，只有%+.家，日加工能力超过#))8
的面粉厂占总生产能力的6)9左右!瑞士只有%6)
万人口，但苏黎士面粉厂的日生产能力为%))8，集
约化程度很高，全厂生产5%种面粉，但员工只有

$)人!
-#世纪全球要建立和完善粮食安全与食物保
障体系、进一步调整农业产业结构，实施优质高产

农业，抓紧抓好粮食生产始终是世界农业生产的主

线!为适应世界经济和现代化农业发展的形势，规
模化生产、集约化经营必然是新世纪小麦加工业发

展的主导方向，也是世界各国的统一行动指南!
+）不断采用新技术，提高劳动生产率!在制粉
生产过程中，应用计算机管理和智能控制技术，大

量应用各种传感装置，实现生产过程的计算机管

理，减少人为失误，最大限度地利用小麦资源，提高

产品出率!改善生产环境，调节最佳温度与湿度和
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光线，使生产过程在恒定的条件下进行，使生产过

程平稳、高效地运行!
"）提高小麦资源利用率!粮食是人类赖以生存
的最宝贵资源，尤其是世界#大农作物之一的小麦
资源更是如此!但是据统计，目前世界粮食资源平
均有效利用率还不到$%&，小麦出粉率比较低，副
产品———麸皮、麦胚等都远远没有得到利用和开

发!副产品综合利用的价值超过了小麦自身价值!
利用小麦生产谷朊粉和淀粉，也能得到很好的经济

效益!大力开发和充分利用小麦资源及其副产品，
使其增值，也是国外小麦加工的一个主要趋势!
!!"!" 玉米加工的发展趋势 世界发达国家玉米
加工业发展趋势是：饲料用玉米和食品用玉米已趋

于稳定，未来具有较大发展空间的是玉米深加

工业!
美国深加工玉米比例目前是’"&左右，预计到

(%’%年将提高到’)&，在玉米深加工产品中，未来
有较大发展的是酒精和乳酸!
从深加工的主要产品来看，果糖葡萄糖的需求

已趋于饱和，变性淀粉的品种和数量已趋于稳定，

预计在今后一段时间里，只会随着造纸、纺织等工

业的增长而缓慢增长!柠檬酸在食品工业中的应用
亦趋稳定，今后能否得到发展取决于它作为洗涤剂

助剂与其它产品在技术和经济方面的竞争力!赖氨
酸和黄原胶的产量都不大，而且其生产能力是最近

几年才扩大的，估计在近期内不会有大的发展!因
此未来将有大发展的是燃料酒精和乳酸!
在未来’%年内美国的燃料酒精生产会增加#

倍，是未来玉米深加工产品中增加幅度最大的!潜
在的市场有重新组成的汽油、传统的汽油、*)"（体
积分数为)"&乙醇混合的汽油）和燃料盒!在未来
的"年内，美国燃料酒精工业将给国家产生#"亿美
元的纯税金收益和免税成本’%亿美元，同时为国
家创造近’%亿美元的价值!
乳酸发展的关键是如何降低生产成本!美国已

在研究改变乳酸发酵菌种，并采取发酵与分离同时

进行的方法，有可能大大降低乳酸的生产成本，为

聚乳酸的推广应用创造条件!美国当前每年需用

+%%万,可生物降解塑料，如果用乳酸取代其中的

’%&，每年就需要乳酸+%万,，其发展空间相当大!
据美国(%%’年玉米年报报道，在传统工业产

品如淀粉、糖、油和饲料中，淀粉已成为工业应用的

龙头，但淀粉除了在传统的造纸和纺织行业的应用

外，还可用于建筑产品的增稠剂、粘合剂和喷涂剂；

铸造和陶瓷中的脱模剂和防裂剂、肥皂和清洁剂的

填充剂和粘合剂等!这些新用途的发现和拓展也是
目前国外玉米深加工业的发展趋势!
玉米加工业的发展离不开现代生物技术的支

撑!玉米加工业未来新产品的开发、市场的开拓依
然要依赖于现代生物技术，尤其是现代生物酶技术

和基因工程技术，未来这方面的研究趋势是，继续

致力于新酶的研究，包括使环糊精产品在气味封存

方面适应新市场的新酶；通过麦芽基酶同淀粉分枝

结合生产高麦芽糖浆；新的高效酶化过程生产葡萄

糖酸；超葡（萄）糖苷酶生产具有功能和营养特性的

-./糖浆；寻找一种能将玉米纤维中的葡萄糖、木
糖和阿拉伯糖转化为酒精的微生物，使玉米转化为

酒精的转化率提高到(%&；改进乳酸的发酵菌种和
生产工艺，使乳酸的生产成本进一步降低!

#’ 我国稻米、小麦、玉米加工业未来
’%年的发展战略

农产品加工与农业产值的比值可以反映农产

品的增值程度及其对012的贡献程度!农产品加
工业的产值与农业产值的比例，发达国家平均为

（(!%!+!%）3’，而我国只有%!+43’!由此可见，发达
国家的农产品加工业对本国012的贡献程度远远
高于中国，这对中国这样一个农业大国来说是不相

配的!早在(%世纪)%年代末，中国主要农产品产量
就已超过美国，成为世界上农产品生产量第一大

国，但成为世界农产品生产与加工强国还有较大差

距!目前特别是米、面粮食加工业的产值与稻米、小
麦产值之比仅为’!(3’［$!)］!
现在世界农产品加工业中食品工业已成为第

一大产业，其产值贡献程度很高!农业与食品工业
产值比一般为’3(!’3+之间，见表’!

表! 各国农业与食品工业产值比

$%&’! ()*+,-./*0)%./**11%)2/03%0+1**+4)*-566/03/07
+,6.)8/0+/115)50.-*,0.)/56

国家 比值

美国 ’3’!)

日本 ’3(!+

英国 ’3#

法国 ’3+

荷兰 ’3+

中国 ’3%!#

由此可见，发达国家的农产品增值程度很高，

发达国家农业初级产品及其食品加工业的产值对
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!"#的贡献程度，法国、荷兰为$，英国为%，日本为

&’%，美国为(’)，中国为*’+&’(++*年中国食品工
业总产值约为,(-+亿元人民币，而雀巢公司的全
球年销售额为%*,+亿元人民币，说明了中国食品
工业与国际同行间的巨大差距’
!"# 稻米加工业的发展目标与战略
稻谷是我国最大的大宗农产品，稻谷年产量

*’)$亿.左右，占全国粮食总产量的%+/，占世界
稻谷总产量的&*/，居世界首位’稻米为解决我国

*(’$亿人口的吃饭问题作出了重要贡献，对保障我
国粮食安全具有重要战略意义’对未来*+年我国
稻米和小麦加工业的数量、品种、质量、效益、发展

速度提出如下发展目标［$］’
*）根据近$年我国大米年人均口粮消费,$

01，年大米口粮消费量为**2$%万.，预计未来*+
年随着人口增长，同时随着生活水平不断提高，大

米口粮消费量将会逐渐减少，未来*+年人均大米
口粮消费,+01，年大米口粮消费可稳定在*(-++
万.左右’随着食品工业的快速发展，工业用粮将有
较大增加，预计达到*+++万.左右，由目前占大米
总消费量的*’$/提高到2/，这也是稻米未来*+
年增加附加值的主要途径’
(）根据世界发达国家稻米加工的发展经验和
模式，规模化生产，集约化经营是稻米加工业加强

国际竞争力、增加企业效益的有效模式，而这正是

我国目前稻米加工业的最大弱势’我国目前有$%++
多家年产*!(万.的大米加工厂，这些小型企业很
分散，企业实力差，竞争力弱，经济效益低下’所以
在未来*+年，我国要在东北三省、湖南、湖北、安
徽、江西等产稻米的农业大省重组和建设一批（)+
!*++家）年产大米*$!&+万.的大型龙头企业，
严格实施345##规程，以应对678的挑战，使这
些龙头企业的大米生产量占全国大米年产总量的

*$/左右，即*)++万.’主要生产优质品牌大米，满
足国际贸易和保障大城市的大米供给’预计每年可
为企业新增经济效益2(亿元，农民增收&-亿元，

$++万农民受益’
&）根据世界发达国家大米加工产品的发展经
验和模式，结合我国的具体国情，未来*+年应大力
实施“微量营养素强化大米”的战略，加大米营养素

强化的科研投入，在全国范围进行广泛宣传，选择

大型龙头企业进行试点推广，严格执行345##规
程，有计划、分步骤实施利国、利民、利农的“微量营

养素强化大米”的战略’
%）根据世界发达国家稻米深加工、综合利用、

高效转化增值的发展经验和模式，在未来*+年，我
国在盛产稻米的农业大省，应重组和建设一批年生

产规模在$+!*++万.（*+!(+家）稻米深加工高
效增值的综合加工企业，全年转化稻米*+++万.，
主要生产具有国内外市场的高纯度米淀粉、高纯度

米蛋白和各种品种、规格的淀粉糖等高科技产品，

每年新增经济效益*++亿元’目前大批中小型稻米
加工企业可成为大型综合深加工龙头企业的原料

供应基地，预计有*+++家年产*!(万.大米的中
小型稻米加工企业生产深加工工业用米，并从中获

利’亦为解决我国种植早籼粮、杂交稻地区农民卖
粮难找到出路’
!"! 小麦加工业的发展目标与战略
小麦是我国第二大宗农产品，年产量*’*亿.

左右，占世界小麦年产量的*,’$/，为世界第一，对
保障我国粮食安全具有重要战略意义’对未来*+
年我国小麦加工业的数量、品种、质量、效益、发展

速度提出如下发展目标［*&］：

*）未来*+年我国小麦加工业将以国家“十五”
规划为指导，结合我国加入 678和实施西部大开
发的新形势，从食品工业实际出发，以市场需求为

导向，依据人口增长和消费水平相应提高口粮相应

下降的国际规律，大致每年以*’%/的速度平稳增
长［*+］’据有关部门预测，(+*+年我国人口将达到

*%亿［*%］’年面粉总产量)&(+万.，其中专用粉

&*-+万.，面制食品（面包、方便面、挂面、馒头、水
饺、蒸包等）(-*(万.，小麦淀粉年产量达到$万.’
(）重点建设和培植&大优质专用小麦产业带：
黄淮海优质专用小麦产业带；长江中下游优质专用

小麦产业带；大兴安岭沿麓优质专用小麦产业带’
建设和重组小麦日加工能力在$+*!*+++.的龙头
企业$+!)+家，使这些龙头企业的面粉生产量达
到*$++万.，占全国面粉年产总量的*(/’主要生
产优质品牌面粉，满足国际贸易和保障大城市的面

粉供给’预计每年可为企业新增经济效益,+亿元，
农民增收%+亿元，*+++万农民受益’对目前加工
技术落后、面粉质量差、资源浪费严重、产品无法进

入市场准则的小型面粉加工厂坚决实施关、停、拼、

转方针［)］’
&）根据世界发达国家面粉加工的发展经验和
模式，结合我国的具体国情，未来*+年大力实施
“面粉营养强化”战略’加大面粉营养强化的科研投
入，在全国范围进行广泛宣传，选择大型龙头企业

进行试点推广，严格执行345##规程，有计划分步
骤实施利国、利民、利农的“面粉营养强化”战略’
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!）大力开展小麦加工副产品的综合利用。我
国每年拥有"###万$以上的麸皮资源，绝大部分
用作饲料，价值很低，尚无理想的产品开发出来，亟

待研究与开发%此外还有大量的小麦胚芽资源%由
于大多数的面粉厂还没有很好的途径利用麦胚，而

将其打入饲料，造成了宝贵资源的巨大浪费%因此
在未来"#年要积极开发谷朊粉、小麦胚芽、小麦麸
皮制品，从而最大程度地利用小麦资源，提高小麦

资源的附加值［&，""］%
!"# 玉米加工业的发展目标与战略

"）玉米深加工产品总产值保持’(的增长速
度，玉米深加工量达到")(；其中柠檬酸、味精的产
量稳中略升，玉米淀粉（含变性淀粉）有较大幅度增

长，玉米淀粉糖和玉米酒精将是玉米加工产品中增

幅最大的%
*）在玉米产区培植)!"#个)#万$以上，集
饲料、淀粉（淀粉糖）及酒精等化工产品为一体的、

拥有先进工艺与装备的玉米加工规模化龙头企业%
+）继续完善玉米及玉米产品的质量标准体系，
包括强化玉米安全标准、制订玉米新产品标准、细

化现有标准的质量指标和提高指标的可操作性%
!）改进现有玉米加工企业的技术装备、工艺水
平和管理水平，提高玉米综合利用水平和总干物回

收率，引进设备达到&’(以上，国产设备达到&,(
以上%
)）研究开发玉米加工用的新酶、新菌种、新产
品和新的应用+!)项，申请专利+!)个，使我国玉
米加工业科技水平达到美国&#年代中期水平［"*］%
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