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浓香型低度大曲酒的研制

周 志 潘江游

( 培训部 ) (四川开江酒厂 )

随肴对外开放
,

国际间酒类交流的增多
,

人们对白酒提出了营养
、

卫生
、

安 全 的 新 要

求
。

低度白酒 已成为当前的发展趋势
。

但解决低度 白酒的澄清
、

香和味三大 问题
,

生产工艺

上的难度很大
,

浓香型 (庐型 )白酒在四川省的白酒中占有较大比重
,

其独特风格是
,

害香浓

郁
、

醇绵甘爽
,

尾净余长
。

我们从提高酒基品质
,

采用吸附法处理和勾兑调味三方面着手
,

研制出浓香型低度大曲酒
。

一
、

改进工艺
,

提高酒基品质

{111酒的品质
,

在于胶
、

酉旨的含量
。

酸是酒的重要口味物质
,

酸味少
,

酒寡淡
,

后味短 ;

酸虽大
,

酸味露头
,

酒味祖糙
,

甜味减少
,

并影响酒的
“ 回甜

” 。

醋类物质是白酒重要的芳

香成分
,

它是构成白酒风格的主要因素
,

浓香型大曲酒的主体香是己酸乙醋和适量的丁酸乙

醋
,

其次还有乳酸乙醋
、

乙酸乙醋等
。

1 9 8 5年 2 月
,

开江酒厂对曲酒一车间的 26 口窖生产的曲酒进行了总酸
、

总脂 的测定
。

总酸量 ( g / 1 0 0 m l) 的测定数据如下

0
。

0 6 7
,

0
.

0 6 3 , 0
.

0 8 2 , 0
。

0 9 1 , 0
。

0 9 0 5 , 0
。

0 7 0 5 , 0
.

1 1 2 , 0
。

1 0 7 , O
。

0 4 1 , 0
.

0 8 2 3
,

0
.

0 9 3
,

0
。

0 5 5 , O
。

0 6 6 , 0
。

0 8 3 , 0
.

0 7 5 , 0
。

0 4 8 , 0
。

0 7 9 , 0
。

0 5 6 , 0
.

0 7 3 2 , 0
.

0 8 1 , 0
.

0 7 4 5 , 0
.

0 8 1 ,

0
。

0 7 8
,

0
.

10 8 , O
。

0 6 1 , 0
。

0 5 1

总酸的频率分布表

含 酸 分 组

O
。

0 4一 O
。

0 5

0
。

0 5一 O
。

0 6

0
。

0 6一 0
.

盯

O
。

07 一 0
.

0 8

O
。

0 8一 0
.

0 9

0
.

0 9一 0
.

1 0

0
。

10一 0
。

1 1

0
。

1 1一 O
。

1 2

组 中 值

0
。

0 4 5

0
。

0 5 5

0
。

0 6 5

0
。

0 7 5

0
。

0 8 5

0
。

0 9 5

0
。

1 0 5

0
。

1 1 5

} 频 数

{ 2

,

3

4

{ 6

数 频

7
.

6 9 %

1 1
。

5 1%

15
.

3 8 %

2 3
.

0 8 %

1 9
。

2 3 %

1 1
。

54 %

7
。

6 9 %

3
。

8 4 %

本文 1 9 86 年 1 0 月 3 日收到
-



第 1 期 浓香型低度大 曲酒的研制

总醋量 ( g/ I OOm l) 的测定数据如下
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从上述两个频 率 分布表 可 以 看出
:
含酸在 。

。

09 一 0
.

1 2 9 / I OO m l 之间的 占 2 3
.

0 7 %
,

含醋在 0
.

4 9 / l o 0 m l 以上 的占 26
.

92 %
。

由于低度大曲要求 总 酸 在 0
.

09 一 0
.

1 2 9 / l o o m l 之

间
,

总醋在 0
.

4 9 / I Oo m l 以上
,

因此设法提高曲酒酒基品质
,

是生产低度大曲的首 要前提
。

我们

采用人工培养老窖泥板
,

使单位酒酷占窖泥表面积增大
,

己酸菌的数量及其活动场所均相应增

加
,

以提高酸
、

醋含量
。

并进一步加强管理
,

防止窑泥板的退化
,

酒质随时间的增长而不断提高
。

同时
,

还加强各项工艺指标的控制
,

包括
:

入 窑的温度
、

水分
、

酸度
、

淀粉
、

用曲量等
。

对上述温度
、

酸度
、

水分
、

淀粉四个因素用 L , ( 3弓) 正交表安排试验设计
,

并采用 综 合

评分
,

试验结果及分析如下
:

定一·c加B

献
`

_ ~

吮
`

\ 因 妻 ! A

试验亨
、

众…温度 `℃ ,
值

总 酉旨
得 分

nU10ó日ù八曰
.

…
O孟ó叮̀月任9一只

à 00叮才月/月任凡匕OUO口月任八O内bo口月任
J.上,土111土1上1工,l̀ se一,l八U口anUū勺n

ù六UOC
é一óJ一
勺氏J八匕
产O八匕口口八匕一aù阮口1 ’ 1 0 1

。

4

1
。

7

2
。

0

测

酸

10 1

0 9 2

0 8 2

0 7 6

0 9 0

0 8 7

1 1 0

0 9 0

0 8 7

7 1
。

O

né八日nUù月
.

…
八0no八tÙ月了8OQū
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通过对极差 R大小的分析
,

得知温度和淀粉量是主要因素
,

酸度和水分是较次要因素
。

且由K i ( =1 1 , 2 ,

3) 值分析可得在所试验的范围内最优水平组合 A I B
Z

C I D
: ,

亦即最 优工 艺

条件为
:

入窖温度 10 ℃
,

酸度 1
.

7 ,

水分 50 %
,

淀粉 16 %
。

此即第 2 号试验
。

若 对最 优工

艺条件下的得分进行估计
,

由得分总平均 卜 =
5 _
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考虑到试验误差
,

略去次要因素的效应值
。 ; ,

可算得最优工艺条件下的得 分 估

计值为
:

件 + a l + b
: + d

: = 7 8
.

0 6 + 3
.

2选+ 1
.

4 4 + 吐
.

14 = 5 6
.

7 8 (分 )

与第 2 号试验结果的得分是符合的
,

说明分析与实验相一致
。

夏季初
,

以最优工艺条件用于大生产
,

经统 t }
,

总酸比原来提高了 2 2
.

7 %
,

总 醋 提 高

1 8
.

18 %
,

提高了酒质
,

为开发低度曲酒提供了必要的基础
。

二
、

吸附处理

当大曲酒在酒度降低到 40
“

以下
,

往往出现浑浊现象
,

这主要是棕搁酸乙 醋
、

油 酸乙醋

和亚油酸乙醋这三种高级脂酸乙醋所造成的
。

在蒸馏时
,

这些物质绝大部分残留在酒糟中
,

蒸入酒中的仅是其中的极少部分
。

但这三种醋均溶于酒精而不溶于水
,

当白酒降度后
,

它们

因溶解度低而部分析出
,

就出现浑浊现象
。

当温度降低时
,

它们的溶解度也 降 低
,

这 也 是

冬季中曲酒出现浑浊的主要原因
。

由实验可知
,

当酒度在 40 度 ( 20 ℃ )时
,

三种脂肪酸 乙 醋

的溶解度范围在 2
.

。一 2
.

s p p m 之间
。

目前
,

国内多采用冷冻法
,

淀粉
、

活性炭
、

树脂等吸附法解决浑浊现象
。

我们采用 了活性

炭吸附法
。

而活性炭有巨大的吸附表面
,

它能将赋予曲酒以愉快的
、

或不偷快的成分全都吸

附除掉
。

因此
,

要选择对高级脂肪酸乙醋的吸附力强
,

而对己酸乙 醋
、

乳酸乙醋
、

乙酸乙醋

等吸附力弱的工艺条件
。

我们把酒基降至所要求的酒度 ( 38
“

)
,

然后升温
、

恒温
,

再加 入 活

性炭进行吸附处理
。

为寻求适宜的工艺条件
,

对温度
、

时间
、

活性炭用量三个因素用 L 。 ( 3魂)

正交表的前三列安排试验设计
,

测定透明度 (用 10 分制计分
,

越透亮得分越高 )
,

试验 结 果

及分析如下
:

分析极差 R 的大小
,

可见温度是最主要因素
,

用量其次
,

而时间为次要因素
。

由 k ; i( =

1 , 2 ,

3) 值分析可知在所试验的范围内的最优水平组合是 A 3
aB C

: ,

亦即最优吸附工艺条件为
:

温度 60 ℃
,

活性炭用量 25 %
,

时间 20 分钟
。

此即第 9 号试验
。
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并计算相应的效应值
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,

可算得在最优吸附条件下的评分估计值为
:

.

4 1 ,
b s = 7
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与第 9 号试验的评分还是较接近的
。

在选择的最优工艺条件下进行吸附处理
,

得到 了 38
。

的晶莹透亮的基础酒液
。
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三
、

勾兑和调味

降度后的酒基
,

还要进行勾兑和调味
。

勾兑在选酒时
,

要注意不同季节
、

不同发酵期的酒
,

陈酒和新酒
,

老窖酒和新窖酒
,

各

种糟酒
,

依酒质的特点
,

以恰当的比例进行精心勾兑
,

做到取长补短
,

提高酒质
。

勾兑的原

理
,

是将酒中各种微量成分以不同的比例掺兑在一起
,

使其分子间重新排布和缔合
,

进行协

调平衡
,

烘托出曲酒的独特风格和香气
。

调味
,

是对基础酒进行的最后一道精加工
。

在基础酒中添加调味酒
,

例如乳酸乙醋对酒

的口味有浓甜感
,

但香气弱
,

可以加入特殊酿造的微量芳香物质
,

使之达到放香闭限
,

显示酒

体的风格
, 或使调味酒中的乙醛与基础酒中的乙醇进行缩合产生乙缩醛

,

以及生成有机酸乙

醋
,

产生呈香物质
, 又如己酸乙醋似菠萝香

,

味甜爽 口
,

有大曲酒香
,

丁酸乙醋也似菠萝香
,

爽快可口
,

但带脂肪臭
,

调味过程可以协调酒味
,

突出主体香气成分
,

并复合成这种酒的典

型风格
。

勾调是一项非常精细而又要有丰富的经验和高度技术的工作
。

通过精心勾调
,

即可使基

础酒全面达到质量标准
,

最后制成合乎要求的浓香型低度 ( 38
。

)大曲酒
,

经检验符合国家 G B

2 7 5 7一 81 卫生标准
,

并经地区标准局抽检各项质量标准均符合川 Q 3 6 01 一 83 浓香型 大曲酒

标准
, 1 9 8 6 年 5 月在 食协酒类评比会上取得 优胜

。
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